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Resmi Kurallar ve Yonetmelikler

DAVINCI GOURMET BARISTA CRAFT CHAMPIONSHIP 2025/2026 HAKKINDA

DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/2026 ("yarisma"), DaVinci Gourmet Asya
Pasifik, Orta Dogu ve Afrika'nin (APMEA) dUzenleyicisi ve sahibi oldugu bir program ve tamamen
Kerry Group PLC'ye ait bir markadir.

DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 ile ilgili bu resmi kurallar ve yénetmelikler,
tanitim materyalleri, halkla iligkiler ve medya igerikleri, yarisma sirasinda sunulan veya
olusturulan fotograflar, videolar ve tarifler ile yarisma formati dahil olmak Uzere tOm
materyallerin fikri molkiyet haklari Kerry Group PLC ve DaVinci Gourmet APMEA’ya aittir.

DaVinci Gourmet, Kurallar ve Yénetmeliklerin yani sira Yarigmaci Davranig Kurallarini ve/veya
yarismayla ilgili diger belgeleri degistirme hakkini sakli tutar. Tom yarigsmacilar bu dogrultuda
yapilan revizyonlara uymak zorundadir.

DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26, "Espresso your Flavour" temasi altinda
toplam dért asamadan olugmaktadir:

Ulusal On Eleme Turu (Cevrimici basvuru)

Ulusal Final Turu (Fiziksel Etkinlik)

Alt Bélge Final Turu (Sadece ingilizce Fiziksel Etkinlik)
Kuresel Final Turu (Sadece ingilizce Fiziksel Etkinlik)

1. SAMPIYONA iGIN GENEL KATILIM KRITERLERI ASAGIDAKI GIBIDIR:

1.1 Yas ve Temsil Gerekliligi

e Yarigmacilar en az 18 yasinda olmali ve yarismaci olabilmek i¢in kendi Ulkelerindeki yerel
yasalar tarafindan tanimlanan asgari yasal yas sartlarini karsilamahdir. Ayrica, ikamet
ettikleri Ulkede bir kahve dukkani, kafe, restoran veya Gida Hizmeti igletmesini temsil
etmelidir.

e DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26'daki yarismacilar, ikamet ettikleri
Ulkede verilen en az 9 ay gegcerliligi olan gegerli bir pasaporta sahip olmaldir. Caligtiklari
sirkete iliskin belgeler de talep halinde sunulmak Uzere hazir bulundurulmalidir.

e Yarnismacilar, DaVinci Gourmet'in herhangi bir rakip markasiyla herhangi bir sekilde
sOzlesme veya istihdam iligkisi iginde olamazlar.

1.2 DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 Organizatérleri Tarafindan
Odenen Giderler

DaVinci Gourmet, alt bélge ve kiresel final asamalarina katilacak yarigmacilarin ugak bileti
ve otel konaklama masraflarini belirlenen bir seyahat plani kapsaminda kargilayacaktir.
Yarisma gunu otelden yarisma alanina ulagim saglanacaktir. Diger tOm masraflar
yarismacilarin kendileri tarafindan karsilanacaktir.



1.3 Yarismaci Degisikligi ve Gekilme

Sampiyonanin herhangi bir asamasinda yarismaci degisikligi yapiimasi kesinlikle yasaktir.
Bir yarismaci herhangi bir zamanda yarismadan gekilmeyi tercih ederse yarismaci
statusuno kaybedecek ve yerine baska bir yarigsmacinin gegmesine izin verilmeyecektir.

1.4 Kurallar ve Yénetmeliklere iliskin Guncellemeler

TOm kurallar ve yonetmelikler, gegerli yerel saglik ve guvenlik ydnergelerine uygun olarak
degistirilebilir. Organizasyon komitesi, sampiyona kurallarini ve yénetmeliklerini gerektigi
zaman degistirme hakkini sakl tutar. TOm katiimeilarin her torlo gincellemeye uymasi
gerekmektedir. Yapilan herhangi bir degisiklik, 2025/26 DaVinci Gourmet Barista Craft
Championship internet sitesinde yayinlanacaktir.



2. ULUSAL ON ELEME TURU HAKKINDA

2025/26 DaVinci Gourmet Barista Craft Championship Ulusal 6n eleme turu, her katiimel
Ulkede asagidaki 6n kosullara gére katilma hakkina sahip olan tum yarigmacilara agiktir.
DaVinci Gourmet APMEA, her basvuruyu belirlenen kriterlere gére uygun bulma veya eleme
hakkini sakh tutar.

2.1 ULUSAL ON ELEME TURU BASVURU GEREKLILIKLERI

Ulusal 6n eleme turuna basvuran tOm yarigmacilar 2025/26 DaVinci Gourmet Barista Craft
Championship kural ve yénetmeliklerini kabul etmeli ve tam adlari, e-posta adresleri, iletigim
numaralari, is unvanlari, ikamet ettikleri Ulke, temsil ettikleri restoran ve/veya Yiyecek-
igecek isletmesi, kahve kreasyonunun adi, en az bir DaVinci Gourmet Oron0Onun kullanimini
iceren ayrintili tarif, hazirlama yéntemi, kahve kreasyonunun arkasindaki ilham kaynagi ve
kahve kreasyonunun bir fotografini igeren bilgileri saglamalidir. Yarigsmaci bagina sadece 1
basvuruyaizin verilecektir. Birden fazla bagvurunun alinmasi durumunda, sadece ilk bagvuru
kabul edilecektir.

Bagvurularin uygunluk sartlarini kargiladigindan emin olmak igin l10tfen puanlamaya iligkin
asagidaki kilavuza bakin.

2.2 Ulusal On Eleme Turu Puanlama Kilavuzu

Ulusal On Eleme Turunda, asagidaki kriterlere goére degerlendirilen tek bir igecek
kreasyonuna dayanan 20 puanlik bir puanlama sistemi uygulanmaktadir.

Degerlendirme Kriterleri | Gereklilik

e Basvuru formunda talep edilen tom bilgiler eksiksiz
ve belirsizlige yer vermeyecek sekilde olmalidr.

e T e Yarigmacinin adi ad ve soyadini icermelidir.
bir sekilde saglanmistir o Kafe adi ve iletisim bilgileri gegerli olmalidir.

[Evet (6] / Hayir (0]] e igecek sunumuna iliskin diger tom bilgiler eksiksiz
olarak verilmelidir.

Gerekli tom bilgiler

e Yarismaci tarafindan saglanan igecegin adi standart

| Kadib y adlardan farkh olmahdir.
cecek adi benzersiz ve B ; .
Al kalicir Icecek adi en fazla U¢ kelimeden olusmalidir.

[Evet (2)/ Hayir (0)] e icecek adi, bu igecegin ne igerdigi ve nasil
yapildigiyla ilgili daha fazla bilgi edinme istegi
uyandirmalidir.

e Yarismaci tarafindan génderilen igecek fotografi

Icecedin fotografi net bir orijinal olmali ve yapay zeka tarafindan Gretilmis
¢0zUnUrluge sahiptir ve olmamalidir.

seff'af !T)Il’.bGI’dClktG e Icecek sunumu, verilen tarifin beklenen sonucuyla
cekilmigtir

uyumlu géronmelidir ( Katmanlar, kullanilan garnitor
turleri, renk).

[Evet (3)/ Hayir (0]]




e icecek gorseli oldukga net, odakli ve kolay
g6rontUleme saglayacak sekilde olmahdir.

e Tarif, kullanilan tm malzemeleri, ilgili hacimleri ve
3 ) . hazirlama adimlarint icerir ve sunulan igecek
Icecek malzeme listesi goruntisuyle uyumlu olmalidr.

agik bir sekilde o Tarifte belirtilen tom malzemeler ve ekipman en az bir
detaylandinimistir. kez kullanilmahdir.

Evet (2)/Hayir (0.
[Evet (2]/ Hayir (O] e Tarifte verilen adimlar agik ve anlasiimasi kolay
olmalidir.

; e > e icecegin ilham kaynagi en fazla 200 kelimeyle
Icecegin ilham kaynagi aciklanmalidir.

kisa ve 6zdur, iecedi e Hikaye net olmal ve malzemeler, kullanilan yéntem

?;gg?;iﬁfgéﬁg?d'm veya ekipmanla baglantili oimahdir.
[Evet (3)/ Hayir (0)] e Hikaye anlamh olmal ve yarismacinin sahnedeki canli

performansini izlemeye tesvik etmelidir.

Igecegin hazirlanis: e igecegin hazirlanma yéntemi daha 6nce gérimemis
agikea anlatilmistir, bir ydntem olmali veya geleneksel bir yéntem
benzersizdir ve yenidir uzerinde yapilmig bir degisiklikten olusmalidir.

[Evet (5] / Hayir (0]]

Tarifin tOm gerekililiklerine | TOm igecek tarifleri kurallara ve yonetmeliklere uygun
uyulmustur olmalhdir.

[Evet (Elemeyi Geger]/ e Enaz1shot espresso icermelidir

Hayir (Elenir]] e Enaz 10 ml DaVinci Gourmet Orun0 icermelidir

e Ev yapimi malzemeler DaVinci Gourmet lezzetleri ile
celismemelidir

e Alkol veya alkolun yan Oronleri bulunmamalidir

e DaVinci Gourmet'in rakip markalarina ait higbir Oron
kullaniimamahdir

« Icecek tarifinde en fazla 8 malzemeye izin verilir
(tatlandinlmamis buz, gazsiz ve gazli su sayllmaz).

Ulusal On Eleme Turunda basarili olarak bir sonraki asamaya kalan yarismacilar, Ulusal Final
Turuna gececek ve Ulke sampiyonu unvani igin yarisacaktir. Ulusal Final Turuna yukselen
yarismacilarla, yarismacinin gevrimigi basvuru formunda verdigi bilgiler araciligiyla iletigime
gecilecektir.



3. ULUSAL FINALLER, ALT BOLGE FINALLERI VE KURESEL FINALLER iGiN PUANLAMA KILAVUZU
Her tur igin gereken igcecek sayisi agagidaki gibidir:

Ulusal Finaller
e BIR Sicak veya Soguk Espresso Bazli igecek (SUtlU / SUtsuz): 2 porsiyon
e Buturigin1teknik ve 2 duyusal hakem gorev alacaktir

Alt Bolge Finalleri ve Kiresel Finaller
e BIR Sicak veya Soguk Espresso Bazli igecek (SUtlu / SUtsuz): 3 porsiyon
e BIR Sicak veya Soguk imza igecek (Espresso/Diger tm demleme y6ntemleri/kahve
disi/cay/cay digi): 3 porsiyon
e Buturigin1teknik ve 3 duyusal hakem gérev yapacaktir

3.1igecek Tarifleri

Malzemeler, dozajlar, ekipman ve cam esyalar gibi ayrintili b||g|ler| iceren tum igecek tarifleri,
onay igin fiili yUz yUze etkinlikten en az 10 gun 6nce organizasyon komitesine verilmelidir.
Bunun yapilmamasi, yarigmacinin énceden haber verilmeksizin diskalifiye edilmesiyle
sonuclanacaktir.

TOUm tarifler en az 10 ml DaVinci Gourmet OUrund icermelidir. Yarismacilar, kreasyonlarinin bir
pargasi olarak herhangi bir DaVinci Gourmet OrundnU kullanmayi segebilirler.

3.2 Yarigma Formati

Yarisma sirall bir sekilde ilerleyecek ve yarismada her seferinde sadece bir yarigmaci
performans sergileyecektir.



3.3 Teknik Puaniama Kilavuzu

(Ulusal Finaller: Maksimum 18 puan / Alt Bélge Finalleri ve Kiresel Finaller: Maksimum 28 puan)

Degerlendirme
Kriterleri

Gereklilik

Genel Temizlik ve Kurulum
(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

Calisma alani temizdir
ve baslangigta tum
ekipman ve malzemeler
iyi organize edilmistir
[Evet (2] / Hayir (0]]

is istasyonu ilk bakista d0zenli, temiz ve tertipli olmali
ve bir kafeymig gibi hos géronmelidir.

Tezgah Uzerindeki dokuntiler veya dagilan kahve
telveleri temizlenmelidir.

Yarisma igin kullanilacak tom ekipman temiz olmahdir

(6rn. SOt sUrahileri/sikistirma matlari/shot bardaklari
vb.)

TUm servis kaplari temiz
ve servise hazirdir
[Evet (2] / Hayir (0)]

S0t veya infuzyonlar saklamak i¢in kullanilabilecek
siseler veya mataralar haricinde kaplar 6nceden
herhangi bir siviyla doldurulmamis olmalidir.

Yarisma i¢in kullanilacak tum bardaklar ve sunum
takimlari kuru ve lekesiz olmaldir.

Kahve makinesinin Uzerine yerlestirilen higbir kapta
sivi bulunmamalhdir.

Sicak veya Soguk Espresso Bazli igecek (SUtlU / SUtsUz) - Espresso Teknik Becerileri
(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

Her shot'tan sonra grup
baghgini yikar
[Evet (1) / Hayir (0]]

Grup baghgi her shot arasinda en az bir kez
yikanmalidir. Turun son shot'i ise yarismaci, grup
bashginin gikarildiktan sonra ve tur sona ermeden
once en az bir kez yikandigini géstermelidir.

Dozajlamadan 6nce
daima kuru ve temiz bir
filtre sepeti ile ise baslar
[Evet (1) / Hayir (0]]

Portafiltre her zaman kullaniimis kahve telvelerinden
arindiriimali ve yeni bir kahve dozaji yapilirken kuru
kalmaldir.




Kahve diski iyi
dagitilmistir ve sikistirma
iyi hizalanmistir

[Evet (1) / Hayir (0]]

0gutulmUs kahve elle veya bir aletle esit bir sekilde
dagitilmali ve duz bir gekilde yeterli basingla
sikigtirimalidir.

Portafiltreleri temizler
(yerlestirmeden 6nce)
[Evet (1) / Hayir (0]]

Makineye yerlestirmeden 6nce sepet kenarini ve
portafiltrenin yan flanglarini temizlemelidir.

Yerlestirmeden sonra
derhal demleme yapilir
[Evet (1] / Hayir (0)]

Portafiltreyi makineye yerlestirip su akigini baslatmak
icin 3 saniye iginde demleme dugmesine basmalidir.

Sicak veya Soguk Espresso Bazli igecek (SUtlU / SUtsUz) - SUt Teknik Becerileri
(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

Baslangigta st
surahisini bosaltir ve
temizler

[Evet (1) / Hayir (0]]

Soguk toze sUt, hazirlama suresi  boyunca
dolduruimamis olmasi gereken temiz bir suUrahiye
dékulmelidir. SUrahinin igi ve disi temiz olmalidir.

Kullanmadan énce
buhar gubugunu buhar
puskurterek temizler
[Evet (1) / Hayir (0]]

Buhar gubugu sut sirahisine yerlestiriimeden 6énce
daima temizlenmelidir.

Buhar gubugu her
kullanimdan sonra nemli
bir bezle temizlenir (SUt
kalintisi olmaz)

[Evet (1) / Hayir (0]]

Buhar gubugu her zaman ézel bir buhar gubugu
havlusu ile temizlenmelidir.




Demleme ve temizleme
isleminden hemen sonra
buhar gubugunu
temizler

[Evet (1) / Hayir (0]]

Buhar gubugu, site buhar uyguladiktan sonra her
zaman beklemeksizin temizlenmelidir.

Sonunda kabul edilebilir
miktarda st atigi kalir
[Evet (1) / Hayir (0]]

S0t icecek tum duyu hakemlerine servis edildikten
sonra sut surahisi hemen hemen bos olmalidir. Kabul
edilebilir sit atigi miktari en fazla 3 oz'dur.

Espresso igeceginde, yarismacinin buhar gubugunu kullanmamasi durumunda sot ile ilgili
teknik beceriler igin verilen puanlar, espresso ile ilgili teknik beceriler igin verilen puanlara
yeniden dagitilacaktir.

imza igecek - Teknik

(Sadece Alt Bolge Finali ve Kiresel Final Turu igin gegerlidir)

TUm ekipman
profesyonelce ve 6zenle
kullanihr

[Evet (2] / Hayir (0)]

Performans sahnesindeki tUm ekipman
profesyonelce ve 6zenle kullaniimahdir. Yarismaci
herhangi bir ekipmana zarar verebilecek
davranislarda bulunmamahdir (6rn. EKipmani
guruoltolo bir sekilde garpmamali veya firlatmamahdir)

Hazirlama sirasinda
damlama ve dékulmeler
asgari dozeyde tutulur ve
derhal temizlenir

[Evet (2] / Hayir (0]]

igecek hazirlama sirasinda kullanilan sit ve/veya su
gibi herhangi bir sivi veya baska sivilar
dékuldugunde derhal temizlenmelidir. Buna
bardaklar, sOt sUrahileri vb. dahildir. D6kUlmeler
kasith olmamaldir.

Cam egyalar ve diger
ekipman kiriilmamahdir
[Evet (2] / Hayir (0]]

igeceklerin hazirlanmasi sirasinda higbir cam esya
veya ekipman kirllmamalidr.

is akist iyi planlanmig ve
duzenlidir
[Evet (2] / Hayir (0]]

DUzenli ve organize bir is akisi gozlemlenmelidir (6rn.
Ekipmanin yerlestirilmesi ve adimlar)

istasyonun temizligi
servis boyunca korunur
[Evet (2] / Hayir (0]]

Temizlik standardi yUksek tutulmal ve yarismaci
"yaparken temizleme" davranisi sergilemelidir.




Teknik Degerlendirme

(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

Genel hijyen bastan sona
korunur (bezler dahil)
[Evet (2] / Hayir (0]]

Yarisma sirasinda yarigmaci tarafindan yoze/agiza
dokunma gibi hijyene aykiri davranislar
gosterilmemelidir.

Yere dusen bezler kullaniimamahdir

TOm bezler 6zel bir kullanim igin olmalidir (6rn.
Sadece buhar gubugu, sadece tezgah Usti vb.)

istasyon 6nceden oldugu
gibi temiz bir durumda
birakilir

[Evet (2] / Hayir (0)]

istasyon ekipmani, performans suresi sona erdiginde
tom doékiImelerin temizlenmesi de dahil olmak Uzere
baslangigtaki gibi temiz bir duruma getirilmelidir.
Kullaniimig kahve telveleri, performans siresi sona
erdiginde portafiltrenin iginde birakilabilir.

3.4 Duyusal Puanlama Kilavuzu (Hazirlanan tom igecekler igin gegerlidir)

(Ulusal Finaller: Her igecek igin hakem basina maksimum 21 puan / Alt Bolge Finalleri ve Kiresel
Finaller: Her igecek igin hakem basina maksimum 33 puan)

Degerlendirme Kriterleri

Gereklilik

Duyusal Degerlendirme

(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

Gorsel Cekicilik
[0 ila 3 arasinda]

Tek kullanimlik olmayan geffaf bir cam bardakta servis
edilmelidir

icecek servisi icin kullanilan cam esyalar, hakemin
degerlendirme surecini engellemeyecek sekilde islevsel
olmahdir (yani uygun boyutta, uygun sicaklikta olmaldir
vb.).

Kullanilan bardakta igecegin gérseli hos olmali ve latte
sanati veya bir susleme icermelidir.




Tat Deneyimi ve Lezzet
Uyumu
[0ila 3 arasindal

KAHVE/CAY ICECEKLERI

Kahve bazli igeceklerde, igecegin tadi her zaman igecek
icin secilen aromalarla kahve veya ¢ay dengesine sahip
olmalidir. Aromalar kahve veya ¢ayin tadini tamamen
maskelememelidir.

Segilen tatlar, yarigmacinin kahve veya ¢ay segimiyle
birlikte hakemler tarafindan hog olarak algilanmalidir.
GUelU acilik, guglu eksilik, yaghlik veya baska herhangi
bir sert tat veya aroma profili gibi hog olmayan tatlar
bulunmamalidir.

KAHVE/CAY DISINDAKI ICECEKLER

Kahve/gay disindaki igeceklerde, segilen aromalar hos
bir tat deneyimi yaratmak igin birbirleriyle uyumlu bir etki
gostermelidir.

Segilen aromalar, icecegin tarifinde kullanilan diger tim
bilesenlerle birlikte hakemler tarafindan hos olarak
algilanmahdir.

Guglu acilik, guglU eksilik, yaghlik veya bagka herhangi
bir sert tat veya aroma profili gibi hog olmayan tatlar
bulunmamalidr.

lyi agiklanmis, tanitilmis ve
hazirlanmis olmalidir
[0 ila 3 arasindal

Yarismaci, igecek adini tanitmal ve bu adi segme
nedenini anlatmaldir.

Yarismaci, her bir malzemenin dozajini, igecek yapim
asamalarini, ekipman segimini ve cam esyalari iceren
tarif bilgilerini agikca ifade etmelidir.

Yarigmaci, tum duyusal hakemlere dogru kategorideki
ayni tarifi sunmaldir.

Konsept Yeniligi
[0 ila 3 arasinda]

Sergilenen igecegin konsepti yaratici ve yeni olmali,
yaygin iceceklerden farklilagan bir 6zellik géstermelidir.

Sergilenen igecegin arkasinda baristanin kisiligini
ve/veya deneyimlerini gosteren bir hik@iye veya ilham
kaynagi olmaldir.

Sergilenen igecek, kafe mendleri i¢in bir firsat olarak
sunulmal veya kahve veya igecek sektérindeki mevcut
bir bosluga veya zorluga yanit olusturmaldir.




Barista Hakkinda Genel izlenim

(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

Fiziksel sunum ve kigisel
bakim
[0 jla 3 arasindal

Yarigmaci baristalara uygun temiz kiyafetler
giymelidir

Yarigmacinin kisisel bakimi dozgun olmahdir
Yarigsmaci her zaman hijyeni g6zetmelidir

isitilebilir ve net bir
sekilde konusur ve kahve
ve aromalar hakkinda
bilgilidir

[0 ila 3 arasinda]

Yarigmaci konugma sirasinda 6zguven géstermeli ve
duyusal hakemlerle g6z temasi kurmalidir
Yarismaci, aromanin kahve tat deneyiminde nasil bir
rol oynadigindan séz etmelidir

Yarismact isitilebilir bir sesle ve anlasilir bir diksiyonla
konusmalidir.

Ekipman ve Alanin
Guvenle Kullanimi
[0 ila 3 arasinda]

Yarismaci sahnede bir rahatlik hissi vermelidir
Yarismaci titrememelidir

Yarigmacl, is akisini ve ekipmani yaymak i¢cin mevcut
alani kullanmalidir

Duyusal hakemler tarafindan degerlendirilen asagidaki kriterler tartismaya agik degildir ve
herhangi bir uyumsuzluk tespit edilmesi halinde yarigmacinin yarigsmadan diskalifiye

edilmesiyle sonuclanacaktir.

Uygunluk

(Ulusal Finaller, Alt Bolge Finalleri ve KUresel Finaller igin gegerlidir)

istendiginde, kullanilan tom
malzemeleri orijinal
ambalajinda sunar

e Yarismacilar, ev yapimi malzemeleri yapmak i¢in
kullanilan tom ana maddeleri orijinal
ambalajlarinda yanlarinda getirmelidir.

e Hakem veya organizatér tarafindan
soruldugunda, yarismaci dogrulama igin bu
ogeleri saglayabilmelidir.

Ev yapimi malzemeler DaVinci

Gourmet lezzetleriile
celismez

e Kullanilan higbir ev yapimi malzeme, DaVinci
Gourmet portféyonde bulunan bir aromaile
tatlandiriimis olmamaldir.

e Piyasada bulunan meyve sulari kabul edilir

Alkol veya alkolUn yan
urOnleri yoktur

e Performans 6ncesinde veya sirasinda higbir
malzemede alkol veya alkolin yan 0rinu ya da
alkol olusumuna yol agabilecek teknik
kullaniimamahdir




e Hakemlere servis edilen tum espresso bazl

Duyusal hakemlere sunulan icecekler, kural ve yonetmeliklerdeki "espresso"
tum espresso bazli icecekler tanimina uygun olarak porsiyon basina en az bir
en az 1shot espresso espresso shot icermelidir.
icermelidir

SRS  Suruplar, soslar, tozlar, konsantreler, meyve
Rakip Gronler karisimlari kategorisinde kullanilan higbir Orin,
kullaniimamalidir DaVinci Gourmet disindaki markalara ait

olmamalidir.

e Yukarida belirtilen kategorilere dahil olmasa bile
DaVinci Gourmet'in rakip markalarinin higbir
Uronunun kullaniimasina izin verilmez.

4. ULUSAL, ALT BOLGE VE KURESEL FiNALISTLER iGiN AYRINTILI BiLGi

4.1 Cikar Catismasi

Hakemlerin Davranislari

DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/26 hakemleri, herhangi bir sampiyona
asamasinda veya Ulkesinde kogluk veya rehberlik sunmamahdir. Kayith bir hakem, herhangi
bir yarismaciya herhangi bir sifatla (bas kog, yardimeci ko¢ veya danisman olarak hizmet
etmek de dahil olmak Uzere) kogluk yapmis veya geri bildirim saglamigsa bu gikar gatismasini
sampiyonadan énce beyan etmelidir.

Bu tUr bir c¢ikar catismasini beyan etmeme, yarismacinin diskalifiye edilmesiyle
sonuglanabilir. Sampiyona basladiktan veya hakemler degerlendirme sirecine basladiktan
sonra (hangisi 6nce gergeklesirse), hakemler ile yarismacilar arasinda higbir sekilde iletigim
kurulamaz veya danisma yapilamaz/istenilemez. Bu kurala uyulmamasi, yarismacinin
diskalifiye edilmesi ve hakemin sampiyona jurisinden ¢ikariimasi ile sonuglanacaktir.

DaVinci Gourmet'in rakip markalari tarafindan duzenlenen yarismalarda jori Oyeligi yapmig
olan hakemler de sampiyona éncesinde yarigma komitesini bilgilendirmelidir.

Olasi ¢ikar ¢atismalarina iligkin tOm diger agiklamalar marketing@davincigourmet.com
adresinden organizasyon komitesine iletilebilir.

Yarismaci Davranis Kurallari

Yarigmacilar, yarisma sirasinda herhangi bir noktada juri panelindeki herhangi bir hakemi
segemez veya destekleyemezler.

Yarismacilar, diger yarismacilara karsi haksiz bir avantaj saglayabilecek durust olmayan
faaliyetlerde bulunamaziar.



Yarismacilar, organizasyon komitesi tarafindan alinan kararlarin nihai oldugunu ve tim
yarismacilarin ¢ikarlart dogrultusunda alindigini kabul edecektir. Bu kararlara uymayan
yarismacilar yarismadan diskalifiye edilme riskiyle kargi karsiyadir.

Belirli bir yil icinde, DaVinci Gourmet Barista Craft Championship yoénetiminde ve/veya
organizasyonunda yer alan koordinatdrlerin ve bireylerin sampiyonada yarigmasina izin
verilmeyecektir. Bu kisilerin yarismaya katiimaya hak kazanabilmeleriigin 15 aylik bir sGrenin
gecmesi gerekmektedir.

DaVinci Gourmet, yarigmacilardan davraniglarinda dorustluok sergilemelerini ve diger
yarigmacilarin yani sira ilgili tom taraflarin haklarina, goroslerine, kisilerine ve kolturlerine
saygl géstermelerini bekler. Higbir hileye, sahtekarliga veya etik disi davranisa misamaha
gosterilmeyecektir.

Yarigmacilar, davraniglarinin DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/2026
Uzerindeki etkisinden sorumludur. Yarigmacilarin, yarigsmanin gergeklestigi Ulke ve yerin tOm
yasa ve yonetmeliklerine uymalari ve ev sahibi yerin koltorOne saygi gostermeleri
zorunludur. DaVinci Gourmet, yarismacilar tarafindan yapilan yasa ve yonetmelik
ihlallerinden sorumlu tutulamaz.

Yarigmacilardan, zorlu durumlarda bile baskalariyla saygil, uygun ve yapici bir sekilde
iletisim kurmalari beklenir. DaVinci Gourmet, yarismacilari adil oyun ilkelerini korumaya ve
yarisma boyunca dirUstlUkle hareket etmeye, meslegi temsil etmeye ve yarismayaq,
sponsorlarina ve destekgilerine saygi gostermeye tegvik eder.

Protestolar ve itirazlar sampiyona Kurallari ve Yénetmeliklerine gére ele alinmahdir.
Sampiyonanin resmi siralamasi, o yarisma yihinda her yarismaci igin ilgili unvani
belirleyecektir. TOm yarismacilardan DaVinci Gourmet ile olumlu bir sekilde isbirligi yapmalari
beklenmektedir.

DaVinci Gourmet, Yarismaci Davranig Kurallarinin yani sira DaVinci Gourmet Barista Craft
Championship 2025/2026 ile ilgili tom kurallari, dizenlemeleri ve/veya diger belgeleri
degistirme hakkini sakh tutar ve yarismacilar revizyonlara vuymaldir. DaVinci Gourmet,
Yarigmact Davranig Kurallarina uymayan veya uygunsuz, profesyonel olmayan veya
sampiyonanin ruhuna aykirt davraniglarda bulunan yarigmacilart yarigsmanin herhangi bir
asamasinda diskalifiye etme hakkini sakl tutar.

4.2 Sosyal Medya Politikasi

Tum yarismacilar, sosyal medyada takipgileriyle olumlu bir gekilde etkilesim kurmaya ve
DaVinci Gourmet Barista Craft Championship 2025/2026'ya katihmlarini sosyal medyada
aktif olarak paylasmaya, DaVinci Gourmet'i etiketlemeye ve buna uygun olarak
#DaVinciGourmetBCC2526 etiketini kullanmaya, yarismayla ilgili dosunce ve deneyimlerini
yapict bir sekilde paylasmaya tesvik edilmektedir. Diger yarismacilar, hakemler veya
yarismanin kendisi hakkinda olumsuz veya asagilayici yorumlara izin verilmez.

Sampiyona ile ilgili igerik, DaVinci Gourmet Davranig Kurallarina bagh kalarak, fair play ruhu
icinde, agirbasli ve zarif olmalidir.



5.

Sampiyona Kurallar ve Yénetmeliklerini ihlal eden veya etkinligin butonlogune zarar veren
iceriklerin yayinlanmasi, yarismaya ceza verilmesine veya yarismacinin diskalifiye
edilmesine yol agabilir.

Yarigima ile ilgili aktif haldeki itirazlar, ¢6zulene kadar kamuya agik yorumlarda veya sosyal
medyada tartisimamaldir. Aksi takdirde itiraz gegersiz sayilacaktir.

YARISMA DUZENi VE FORMATI
5.1 Sunum Sirasi

Yarismacl, kahve igeceklerinin hazirlanma ve servis edilme sirasini belirleyebilir. Ancak,
icecegin hangi kategoriye ait oldugunu hakemlere net bir sekilde belirtmelidirler.

5.2 iceceklerin Tadimi

Duyusal hakemler, yarismaci tarafindan aksi belirtiimedikge, kendilerine servis yapilir
yapiimaz degerlendirme sUrecine baslayacaktir.

5.3 Yiyecek Eglestirme Sunumu

igecek sunumunun bir pargasi olarak hakemlere tek lokmalik yiyecekler servis edilebilir
ancak bunlar hakemler tarafindan tuketilmeyecek ve ek puan verilmeyecektir.

5.4 Yarismada Kullanilacak Kahve Gekirdekleri

Yarigmacilarin  yarigmada kullanmak Uzere kendi kahvelerini  yanlarinda getirmeleri
gerekmektedir ve yarigma igin gereken uygun miktarlari bulundurmaktan kendileri
sorumludur.

Bu yarisma kapsaminda, kahve “yesil (¢ig) kahve” asamasina, yani Coffea cinsine ait
tohumlarin hasat sonrasi iglemin bir pargasi olarak kurutulmus ve meyve kabugu
tabakalarindan arnindinimig oldugu asamaya ulastiktan sonra herhangi bir katki maddesi
eklenemez. Buna katki maddelerine, aromatik maddelere, tatlandiricilara, parfomlere, sivilara
ve tozlara maruz kalma da dahildir.

YARISMADA GEGERLIi IiGECEK STANDARTLARI VE TANIMLARI

Bir espresso shot, 6gutulmus kahveden yapilan, ¢ift portafiltrenin 1 tarafindan 1 kesintisiz
ekstraksiyonda dékulen 1 fl. oz. (yaklasik 30 ml) icecek olarak tanimlanir.

Servis edilen tom espresso bazli igecekler en az bir shot espresso ve 10 ml DaVinci Gourmet
Oronu icermelidir.

TOm imza igecekler kahve veya kahve disi igcecek olarak, sitl veya sUtsuz, herhangi bir
sicaklikta servis edilebilir ve en az 10 ml DaVinci Gourmet Ur0nU igermelidir. Caylar da
kullanilabilir.



TUm iceceklerin bilegsenlerinin higbirinde alkol veya alkolin yan Gruns ya da alkol olusumuna
yol agabilecek teknik kullanilamaz. Bunu yapmak yarigmacinin diskalifiye edilmesine neden
olacaktir.

Sampiyona suUresince segilmis taze pastoérize sutler kullanima sunulacaktir. Bununla birlikte
yarismacilar, kendi tercih ettikleri hayvansal veya hayvansal olmayan (sekerli veya sekersiz)
sUtU getirmeyi tercih edebilirler. Piyasada bulunan ve tatlandiriimamig tom sotler kabul edilir.

Kullanilan tom sut Urdnlerinin piyasada mevcut olmasi ve Ureticilerin kullanim amacina uygun
olarak hazirlanmasi kosuluyla, sitlerin birlestiriimesine ve karistiriimasina izin verilir.

Segilen sutun turune bakiimaksizin sut tozlarina ve diger sut katki maddelerine izin verilmez.
Yarigmacilar, islemde hicbir bilesen veya katki maddesi kullanilmamasi kosuluyla, piyasada
satilan sutten (6rnegin dondurarak damitma yoluyla) elementleri gikarabilir.

insan sutUne izin verilmez. Yarismacilar, onaylanmamis bir sit toronon kullaniimasi
durumunda o icecek igin teknik ve duyusal puanlamada sifir alacaklardir.

6.1 Sahnede Gecirilecek SUre

Her yarismaci Ulusal Final Turunda toplam 35 dakika, Alt Bélge ve Kuresel Final Turlarinda
ise toplam 39 dakika sahnede kalacaktir.

e 7 dakikalik hazirlanma siresi
> Hakem masasinin kurulumu ve istasyonun kurulumu

e 15 dakikalk kalibrasyon suresi
> 0gUutucunun kahve gekirdekleriile doldurulmasi
> 0gUtucu kalibrasyonunu ve deneme shot'larinin gekilmesini igerir.

e 6 dakikalik yarigma suresi (Ulusal Finaller Turu) veya 10 dakikalik yarisma siresi (Alt Bélge
ve KUresel Finaller Turu)

e 7 dakikalk istasyon sifirlama ve temizleme siresi

6.2 Tahsis Edilen Sureler ve Cezalar

Yarigmacilar yukarida ayrintilari verilen zaman dilimlerini asamazlar. Kendilerine ayrilan
sureleri asan yarismacilarin 30 saniye daha devam etmelerine izin verilecek, daha sonra
durmalari gerekecektir. Ancak, genel yarisma puanlamasinda saniye basina 1 puanlik bir
ceza uygulanacaktir.

6.3 Unutulan Esyalar

Yarigmaci hazirlik suresi iginde ekipmanlarindan ve/veya aksesuarlarindan herhangi birini
unutursa eksik esyalari almak igin sahneden ayrilabilir, ancak hazirlik siresi durdurulmaz.



6.4 Mikrofon ve Sunucu

Yarigsmacilarin performanslari sirasinda sunum amaciyla kablosuz mikrofon takmalar
gerekmektedir.

6.5 Yarisma Baslangig¢ Saati

Sunucu, yarismaciya baslamaya hazir olup olmadigini soracaktir. Yarigmacilar hazir
oldugunda, sunucu resmi sUreyi baslatmasi igin zaman hakemine isaret verecektir.
Performans siresi baslamadan 6énce yarigmacilar ekipmanlarina dokunmamal veya
kaplarinda herhangi bir sivi bulundurmamalidir.

6.6 Hakem Masasina Servis Edilecek igecekler

TUm icecekler, hakemlerin sunum masalarinda servis edilmelidir. Hakemlerin sunum
masalarinda servis edilmeyen igecekler puanlanmayacaktir.

6.7 Su Servisi

Her duyusal hakeme organizatérler tarafindan tatlandinimamig igme suyu saglanacaktir.
Yarigsmacilar ayrica kendi tatlandinilmamis gazli veya gazsiz sularini da servis etmeyi tercih
edebilirler. Yarismacilarin hakemlere yarisma igecekleri disinda aromal su veya tadi nétr
olmayan bagka igecekler sunduklari tespit edilirse s6z konusu icecek i¢in duyusal puanlari
sifir olarak degerlendirilecektir.

6.8 Cam Egyalar

Yarigmacilar, icecekleri ve hakemlere sunulacak sular igin tUm uygun cam esyalari ve sunum
takimlarini getirmekten sorumilu olacaktir.

6.9 istasyon Parametreleri

Yarismacilar, makine masasi ve sunum masalari dahil olmak Uzere sadece saglanan ¢alisma
alanini kullanabilirler. Yarigmacilarin yarisma alanina herhangi bir baska mobilya ve/veya
ekipman (6rnegin, sehpa, masa, servis asansoruy, tezgah vb.) getirmelerine izin verilmez.
6.10 Yarisma Bitis Saati

Yarismaci elini kaldirip “Sure” (time) dediginde yarisma siresi durdurulur. Sirenin dogru bir
sekilde kaydedilmesi igin “suUre” (time) kelimesini net bir sekilde séylemek yarismacinin
sorumlulugundadir.

6.11 Yarisma Sirasindaki Teknik Sorunlar

Yarismacl, asagida belirtilen ve ona saglanan ekipmandan herhangi birinde teknik bir sorun
oldugunu disundiginde, elini kaldirarak “teknik mola” isteyebilir:



e Espresso makinesi (gug, buhar basinci, kontrol sistemi arizasi, su eksikligi veya tahliye
arizasi dahil)

e 0gutucu (yanismacinin kendi getirdigi 6§Utucu dahil degildir)
Ses ve goruntu ekipmani

Yarigma siresi durdurulacak ve konu arastirilacaktir. Sorunun giderilebilmesi halinde,
yarigma suresi kaldigi yerden devam edecek ve sorundan kaynaklanan zaman kaybi telafi
edilecektir. Sorunun hemen giderilememesi halinde, yarismacidan ya bagka bir istasyona
gecmesi ya da yarisma zamaninin yeniden planlanmasi istenecektir.

Sorunun yarigmacinin ihmalinden veya yanlis anlamasindan kaynaklandigi kabul edilirse
yarisma suresi, zaman kaybi telafi edilmeksizin devam eder.

6.12 Yarisma Mozigi

Yarismacilar mozik segimi yapamayacaktir. Arka plan mozigi, DaVinci Gourmet’in belirledigi
gjans tarafindan segilecek ve ¢alinacaktir.

6.13 Zamaninda Yerinde Olma

Yarigmacilar, énceden programlanmis olan pratik seansi (uygunsa) ve yarisma saati i¢in
zamaninda yerlerinde olmaldir. Yarismacilar, kendilerini ayarlama sureleri iginde yarigsmaya
baslamaya hazir olmazsa diskalifiye edilebilir.

7. MAKINE, AKSESUAR VE HAM MADDELER
7.1 Yarismada Kullanilacak Espresso Makinesi

Yarigmacilarin, yarigma sirasinda DaVinci Gourmet Barista Craft Championship organizasyon
komitesi ve sponsorlari tarafindan belirlenen ve saglanan makineyi kullanmasi
gerekmektedir. Sampiyona siUresince bagka bir espresso makinesi kullanilamaz veya
bulunamaz.

7.2 Yarismada Kullanilacak 0gutuco

Yarismacilar espresso bazl igecekler igin belirlenen espresso 6gutucusini kullanmayi veya
kendi espresso 6gUtUcUlerini getirmeyi tercih edebilirler. Yarigsmacilar, 6gotoci modelini
yarismadan énce onaylanmak Uzere organizasyon komitesine bildirmelidir. Yarigsmacilar
ayrica 6gotocinin yarismaya ev sahipligi yapan Ulkenin enerji degerleriyle uyumlu
¢alismasini saglamaktan da sorumludur.

7.3 Espresso Makinelerinde Sivi veya Malzemenin Olmamasi

Herhangi bir turdeki sivi veya malzeme, espresso makinelerinin Uzerine yerlestiriimemelidir
veya dokoimemelidir (6rn. Bardaklarda su olmamaldir, karistirma sivilari veya malzemeler
dokulmemelidir, malzemeler isitiimamahdir). Bunun yapilmasi, teknik puan cetvelinde "Tuom
servis kaplari temiz ve servise hazir" kriteri igin sifir puan verilmesine neden olacaktir.

7.4 Makine Parametrelerinde Yapilan Ayarlamalar



Yarismacilar; demleme sicakliklari, 6gutme boyutu ve dozaj dlgUmleri diginda DaVinci
Gourmet Barista Craft Championship organizasyon komitesi ve sponsorlari tarafindan
saglanan espresso makinesi ve/veya 6gutucinin herhangi bir elemanini, ayarini veya
bilesenini yarisma sirasinda degistiremez, ayarlayamaz veya bunlarda degisiklik yapamaz.
Herhangi bir degisiklik veya ayarlama yapilmasi ya da ekipmana zarar verilmesi diskalifiye
nedeni olabilir (6rn. Portafiltreler, filtre sepetleri, basing, buhar gubugu uglarl, 6§utme
diskleri).

7.5 DaVinci Gourmet UrUnlerinin Temini

Pompalar ve gerektiginde diger aletler de dahil olmak Uzere yarisma sirasinda yarigsmacinin
performanstigin kullanilan tom malzemeler ve DaVinci Gourmet UrOnleri, yarismaci tarafindan
getirilmelidir. DaVinci Gourmet, yarismanin resmi taze sUtU disindaki malzemelerin
saglanmasindan sorumlu olmayacaktir.

7.6 izin Verilen Ek EKipman

e 1adet kahve 6g0ticU (elektrikli veya el tipi)
e Pille calisan sinirsiz sayida terazi

e 2 adet el tipi pille galigan ekipman

Lutfen bu ekipmanlarin yarisma 6ncesinde onay igin organizasyon komitesine beyan
edildiginden emin olun. Sarj igin gu¢ kablosu saglanmayacagindan, lutfen pille galisan tim
ekipmanlarin tam sarjli oldugundan emin olun.

7.7 Tartim Terazileri

Yarigmacilarin istedikleri sayida tartim terazisi getirmelerine izin verilir. TOUm teraziler pille
¢alismahdir. Sarj igin gug kablolar saglanmayacagindan, l0tfen pilli ekipmanlarin tamamen
sarj edilmig oldugundan emin olun.

7.8 Saglanan Ekipman ve Malzemelerin Listesi

Her yarismaci istasyonunda agagidaki ekipman bulunacaktir:
iki Gruplu Espresso Makinesi

Espresso 0g§uticu

Atik Telve Kutusu

COop Kovasi

Sikistirma Mati

Sikistirici

Ticari sinif buz karistirici

Yarigmacilarin sunumlari igin gerekli tm ek malzemeleri getirmeleri gerekmektedir; aksi
takdirde yarismaci, sunumunu tamamlamak igin yeterli ekipmana sahip olmama riskiyle karsi
karsiya kalacaktir.



8. DAVINCI GOURMET BARISTA CRAFT CHAMPIONSHIP'TE iTIRAZLAR
Komite, "2025/26 DaVinci Gourmet Barista Craft Sampiyonu" unvanini, hakemlerin puan
cetvellerinden objektif olarak alinan puanlara gére en ¢ok hak eden yarigsmaciya verme
hakkini sakh tutar.

Diger yarismacilar veya hakemler tarafindan dorUst olmayan uygulamalar yapiimasi
gerekgesiyle yeniden degerlendirme talepleri olmadikga itirazlar kabul edilmeyecektir.

DaVinci Gourmet Barista Craft Championship organizasyon komitesi, itiraza yol agan kogullara
bagli olarak bu tor konulari vaka bazinda ele alma hakkini sakh tutar.

- BELGENIN SONU -



